
Alerte recrutement !!! 
L’Escapade des Sens recrute :  

 Un second cuisine (H/F) :  
Votre rôle dans la brigade sera d'assurer la production et le service des plats chauds, dynamique, 

autonome, vous serez capable de vous organiser sur votre poste et de gérer une brigade, d'aider à la 

création de la carte, une bonne connaissance des techniques de base est nécessaire, la passion et la 

connaissance des produits sont primordiales. 

Détail contrat :  
CDI/40h semaine / Début de contrat 27 janvier 2026 / Congés en janvier/ juin/ octobre / Plan 

d'épargne salariale / Salaire à définir ensemble / 3 jours de repos par semaine / Logement possible 

le premier mois. 

Ou 

 Un chef de partie (H/F) : 
Dynamique, autonome, vous serez capable de vous organiser sur votre poste des entrées, de créer la 

carte des entrées en collaboration avec le chef, une bonne connaissance des techniques de base est 

nécessaire, la passion et la connaissance des produits sont primordiales. 

Détail contrat :  
CDI/40h semaine / Début de contrat 27 janvier / Congés en janvier/ juin/ octobre / Plan d'épargne 

salariale / Salaire à définir ensemble / 3 jours de repos par semaine / Logement possible le premier 

mois. 

Descriptif du restaurant :  

L'Escapade des Sens est un restaurant gastronomique d'une cinquantaine de couvert. Nous réalisons 

une cuisine de saison et créative avec des produits frais, nous possédons un jardin, des ruches et un 

très beau panel de producteurs locaux.  

L'écologie et l'attention portées à la nature sont deux critères importants dans l'entreprise.  

Sur le plan humain nous sommes une équipe de jeunes passionnés, où règne une très bonne 

ambiance.  

 

Contact : l’Escapade des Sens  

51, rue du général Lamy  

24800 Thiviers 

www.lescapade-des-sens.com 

Contact téléphone : 06.81.62.85.98  

Mail : escapade-des-sens@orange.fr 


