
 

Menu de Pâques  

A emporter. 
Du vendredi 03/04/26 au 05/04/26 

Sur commande 

Tel : 05-53-62-19-23 

Entrées : 

Les dernières coquilles Saint Jacques françaises de la saison snackées avec les premières 

asperges d’ici, jambon ibérique, sauce gribiche.  

13€ 

Foie gras de canard mi-cuit, pain écossais aux figues et chutney de rhubarbe. 

11€ 

Plats : 

Pavé de truite de Borreze cuit à l’unilatéral, pomme de terres confites à la graisse de 

canard, légumes primeur, pulpe de choux fleurs fumée et jus réduit. 

17€ 

Croustillant d’épaule d’agneau façon tajine, la selle laquée au miel de l’Escapade des 

Sens, tatin de navets, datte medjool farcie et jus d’agneau corsé. 

17€ 

Dessert : 

Entremets au citron vert, cœur coulant exotique et brunoise d’ananas rôtis au rhum 

6€ 

Choux en craquelin façon Paris-brest, cœur praliné, chouchou amande-noisette et 

sauce chocolat café. 

6€ 


